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UN 
VIAGGIO
INIZIATO 
NEL 1932
Nata nel 1932 come piccola
torrefazione artigianale,
l’azienda della famiglia Bianco
si trasforma, in più di 90 anni,
in un moderno complesso industriale.

La rigorosa selezione del prodotto e la meticolosità 
in tutte le fasi della lavorazione supportata da avanzate 
teconologie con investimenti continui su macchinari 
di ultima generazione.

Il successo e la costante crescita è stata determinata, 
inoltre, da un rapporto con Clienti e Partners, basato 
su un dialogo aperto, leale ed onesto.

…90 anni di viaggi nel mondo del caffè, 
un’ esperienza che merita fiducia�

IL GRUPPO

Biancaffè oggi è presente in 42 Paesi, con una rete di 
partner commerciali e con brand propri e private label.

Biancaffè ha un ufficio commerciale multilingue, in grado 
di relazionarsi con il resto del Mondo, offrendo supporto 
tecnico e commerciale�



LE NOSTRE MISCELE
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In Biancaffè produciamo il nostro caffè rispettando le regole del vero 
“Espresso Italiano”.
L’accurata ricerca sulle miscele parte dal caffè verde; esso infatti deve 
possedere la certificazione «zero» difetti ,al fine di impedire l’afflizione 
dei chicchi in fase di tostature.

Per le nostre miscele utilizziamo prodotti di alta qualità al fine di ottenere 
un espresso profumato dal gusto pieno e armonioso con una crema intensa 
e persistente. La miscela, frutto di una decennale esperienza, combina caffè 
di provenienza diversa al fine di utilizzare in modo equilibrato le diverse 
caratteristiche e garantire la costanza nel tempo del gusto sì da evitare 
variazioni percettibili al variare delle partite e dei raccolti. Le colture origine 
di tutte le miscele vengono importate solo a valle di una approfondita analisi 
di campioni selezionati dai nostri assaggiatori cui segue un ulteriore fase 
di controllo di qualità in stabilimento. La fase di tostatura avviene con 
tecnologie avanzate caratterizzate da numerosi controlli automatici 
di processo per garantire una tostatura del chicco assolutamente omogenea. 
Ad un adeguato riposo fa seguito un'attenta selezione del prodotto tostato 
onde eliminare i chicchi imperfetti che potrebbero alterare il gusto; il processo 
si conclude con la fase di confezionamento della miscela e con la degustazione 
ed il controllo qualità in tazza.�

ARABICA - Brasile Santos Fine Cup
Il Santos utilizzato nella miscela è un prodotto di alta qualità 
selezionato dai nostri assaggiatori nella zona del Mogiana. 
Presenta colore caratteristico verde rame e forma del chicco 
appiattita ed allungata, è particolarmente apprezzato dagli italiani 
perché conferisce al caffè un gusto dolce e corposo.

ARABICA - Etiopia
Dal paese che ha dato origine alle piantagioni di caffè, l’Etiopia 
scelto per la nostra miscela è un prodotto di elevato valore; chicchi 
medio/grandi di forma oblunga e di colore bruno/verdastro conferiscono 
alla miscela un’acidità media e un buon corpo con sfumature di fruttato.

ARABICA - Colombia Supremo
Dal secondo produttore di caffè al mondo, il Colombia utilizzato per 
la nostra miscela è un arabica pregiato di grana uniforme, grande 
e piatta; ha un sapore tendente al mandorlato, un aroma deciso 
e acidità medio alta.

ARABICA - Salvador
Caffè di altissimo prestigio e qualità, offre una crema di buona 
persistenza, ed un intenso profumo di salvia e limone che si percepisce 
anche durante la tostatura e la degustazione. Un’acidità medio-fine 
con un buon corpo, gradevole e rotondo, assieme ad una marcata 
dolcezza, lo rendono estremamente piacevole ed un’esperienza 
da ripetere.

ARABICA - Honduras
Caffè molto interessante particolarmente adatto, per la sua corposità, 
bilanciamento ed aromaticità, a miscele gourmet per caffè espresso, 
offre note di caramello e fa tazza anche da solo.

ROBUSTA - India
L’India utilizzato per la nostra miscela risulta sicuramente tra i migliori 
robusta al mondo. Di colore marrone chiaro, di grana grande risulta 
molto corposo, con tazza piana e sapore cioccolataio tendente 
allo speziato.

ROBUSTA - Uganda
L’Uganda è un ottimo robusta di alta montagna che conferisce alla 
tazza consistenza e rotondità nonché un gusto speziato 
e leggermente legnoso.

ROBUSTA - Vietnam
Caffè con buona tostatura, corpo medio, sapore leggermente fruttato 
e speziato, tendente al neutro. tazza molto pulita.

ROBUSTA - India - Kaapi Royale
Caffè estremamente pregiato, ben selezionato e di dimensione elevata; 
in tazza presenta una personalità unica con eccellente corposità e densità, 
sapore cioccolatoso tendente allo speziato.�



CAFFE’ BIOLOGICO
FAIRTRADE

LINEA PRODOTTI BIO
FAIRTRADE

Per un consumatore attento ed esigente Biancaffe 
propone caffè bio fair trade ovvero caffè caratterizzato 
da due certificazioni:

- La certificazione di prodotto biologico assicura che 
il prodotto provenga da agricoltura che rispetti il benessere 
umano e animale e difenda la biodiversità ambientale 
e culturale dei territori;

- La certificazione flo cert verifica che i torrefattori rispettino 
gli standard Fair Trade; ovvero assicura al cliente finale che 
il caffè sia stato coltivato e commercializzato nel rispetto 
dei diritti di produttori e dei lavoratori del Sud del Mondo, 
garantendo ad essi un prezzo equo e un margine aggiuntivo 
da investire in progetti di sviluppo per le comunità.�

Espresso Bar Intenso

Cod.EAN: 8003661000053
Descrizione: “classica” espressione del caffè 
all’italiana con prevalenza di caffè centro 
americani, è caratterizzato da un gusto 
armonioso e delicatamente floreale, 
aroma intenso e bassa acidità
Formato: 500 gr�

Monodose miscela Biologico
Fairtrade

Descrizione: miscela di caffè 
100% Coffea Arabica 
per un consumatore particolarmente esigente. 
Aroma intenso, gusto molto dolce e delicato, 
a basso contenuto di caffeina
Formato: ESE 44mm Ø / XP 38mm Ø / point /
b’espresso / mio
50 pz�



ESPRESSO BAR
CAFFE’ IN GRANI
Tale linea è destinata prevalentemente al canale 
della ristorazione, bar, alberghi e distribuzione automatica.�

Miscela: 10% Arabica, 90% Robusta
Cod.EAN: 1000gr: 8003661070001 / 
500gr: 8003661075006
Descrizione: miscela di caffè dal gusto intenso e 
dalla crema persistente, offerta ad un prezzo contenuto 
con uno standard qualitativo molto elevato
Formato: 1.000 gr / 500 gr�

Miscela: 20% Arabica, 80% Robusta
Cod.EAN: 1000gr: 8003661040004 | 
500gr: 8003661045009
Descrizione: miscela di caffè dalla forte personalità 
con gusto deciso e grande cremosità rivela note 
di caramello e sentori di cacao
Formato: 1.000 gr / 500 gr�

Espresso Bar 
Intenso

Espresso Bar 
Crema

Miscela: 50% Arabica, 50 % Robusta
Cod.EAN: 8003661030005
Descrizione: tradizionale miscela di caffè 
tostato all’italiana con caratteristiche di gusto 
adatto ad un palato medio, aroma delicato, 
grande corposità
Formato: 1.000 gr�

Espresso Bar Soave

Miscela: 70% Arabica, 30 % Robusta
Cod.EAN: 8003661020006
Descrizione: “classica” espressione del caffè 
all’italiana con prevalenza di caffè centro 
americani, è caratterizzato da un gusto 
armonioso e delicatamente floreale, aroma 
intenso e bassa acidità
Formato: 1.000 gr

Espresso Bar Classica

Miscela: 100% Arabica
Cod.EAN: 8003661000046
Descrizione: è una miscela di caffè Arabica 
per un consumatore particolarmente esigente 
con un aroma intenso un gusto dolce e delicato 
con note fruttate ed un basso contenuto 
di caffeina
Formato: 500 gr

Espresso Bar Arabica

Miscela: 70% Arabica, 30 % Robusta
Cod.EAN: 8003661055008
Descrizione: miscela di caffè arabica e robusta 
dal gusto delicato e ricco con un quantitativo 
di caffeina inferiore allo 0,1%
Formato: 500 gr

Espresso Bar Decaffeinato



Miscela: 70% Arabica, 30 % Robusta
Descrizione: “classica” espressione del caffè 
all’italiana, si caratterizza per l’armonia del gusto, 
particolarmente pieno e ricco, dall’aroma intenso 
con prevalenza di caffè centro americani

Monodose miscela
Classica

Miscela: 20% Arabica, 80% Robusta
Descrizione: miscela di caffè offerta ad un 
prezzo contenuto pur conservando 
uno standard qualitativo molto elevato

Monodose miscela
Crema

Miscela: 100% Arabica
Descrizione: miscela di caffè 100% Coffea 
Arabica per un consumatore particolarmente 
esigente. Aroma intenso, gusto molto dolce 
e delicato, a basso contenuto di caffeina

Monodose miscela
100% Arabica

Miscela: 70% Arabica, 30 % Robusta
Descrizione: in tazza si presenta come 
un caffè corposo ed aromatico di gusto 
soave e vigoroso.
Caffeina non superiore allo 0,10%

Monodose miscela
Decaffaeinato

BIANCAFFE’  
ESPRESSO SYSTEM

LINEA DOMUS 
MACINATO 250 GR
Tale linea è destinata prevalentemente al consumo domestico 
pertanto il canale di distribuzione è quello del dettaglio specializzato 
(delikatessen), della grande distribuzione e del commercio organizzato.�

Miscela: 10% Arabica, 90% Robusta
Cod.EAN:250gr 8003661012506
Descrizione: miscela di caffè dal gusto intenso e dalla crema 
persistente, offerta ad un prezzo contenuto con uno 
standard qualitativo molto elevato
Formato: 250 gr

Busta 250 gr
Macinato Intenso

Miscela: 20% Arabica, 80% Robusta
Cod.EAN: 250gr: 800366100077
Descrizione: miscela di caffè dalla forte personalità 
con gusto deciso e grande cremosità rivela note di caramello 
e sentori di cacao
Formato: 250 gr

Busta 250 gr
Macinato Crema



MERCHANDISING

Set da 6 tazze caffè:
- 6 tazzine in porcellana bianca
- 6 piattini in porcellana bianca

Tazze caffè

Set da 6 tazze cappuccino:
- 6 tazzine in porcellana bianca
- 6 piattini in porcellana bianca

Tazze cappuccino

Tazzone porta zucchero

KIT ACCESSORI
ECOSOSTENIBILE

Il kit di accessori è adatto a tutti i consumatori di caffè ed altre bevande affini; 
è composto da: bicchieri, palette e bustine di zucchero, che ti permetteranno 
in tutta serenità e sicurezza di gustare la tua bevanda a casa ed in ufficio.
Il design semplice di questi accessori accompagnerà le tue colazioni e le tue 
pause caffè, grazie all’utilizzo di materiali di fabbricazione privi di sostanze 
nocive e conformi alle normative standard.�


